
ROBIN	DES	BOIS	
LES	VINS	ROUGES	 	 	 	 	 	 	 	 	 Verre	4	oz	/	Verre	7	oz	/	Bouteille	
TOURIGA	NACIONAL	/	Albernoas	Portugal	 	 	 	 	 	 	 	 7	 10	 32	
Fruité	et	généreux.	Belle	fraîcheur	sur	des	notes	de	petits	fruits	rouges.	
Accords	:	Burger,	Mudjadara,	Sand.	Robin	au	porc.	

GRENACHE	/	Clos	Bagatelle	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 7,50	 11	 34	
Gourmand.	Notes	de	fruits	noirs	et	d’épices.	
Accords	:	Bavette	de	bœuf,	Sand.	Robin	et	Montagne	au	canard	confit.	

PINOT	NOIR	/	Mezzacorona	Italie		 	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Léger	et	fruité.	Saveur	de	fraises	et	de	fleurs.	
Accords	:	Sand.	Bollywood	au	tofu,	Pasta	a	la	carbonara.	

SYRAH	/	Vinologist	Afrique	du	Sud	 	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Souple	et	fruité.	Confiture	de	fruits	rouges	et	note	de	réglisse	poivrée.	
Accords	:	Soupe-repas	légumes/poulet,	Burger,	Sand.	Bollywood	au	porc.	

FRONTENAC	/	Le	Chat	Botté	Québec	 	 	 	 	 	 	 	 	 9	 14	 46	
Aromatique	et	souple.	Légèrement	boisé.	Notes	de	cerise	noire,	de	fruits	rouges,	de	vanille	et	d’épices.	
Accords	:	Burger,	Bavette,	Montagne	au	porc.	

MERLOT	/	Château	Doms	Cuvée	Amélie	2012	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 58	
Sec,	corsé	et	boisé.	Arômes	de	cassis,	de	cèdre	et	de	melon-miel.	
Accords	:	Burger,	Bavette.	

PINOT	NOIR	/	Givry	2014	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 74	
Sec.	Acidité	rafraîchissante.	Saveurs	de	fruits	sauvages	et	d’épices.	
Accords	:	Burger,	Montagne	au	porc,	Salade	d’agrumes	au	porc.	

LES	VINS	BLANCS	
PINOT	GRIGIO	/	Vento	di	mare	Italie,	BIO	 	 	 	 	 	 	 	 7	 10	 32	
Fruité	et	vif.	Saveurs	de	citron	et	de	melon-miel.	
Accords	:	Tartare	de	saumon,	Plage	au	tofu,	Sand.	Nordique	au	saumon	fumé	à	chaud.	

CHARDONNAY	/	Fat	Bastard	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Notes	de	vanille.	Parfums	dominants	de	poire	et	de	pomme.	
Accords	:	Sand.	Nordique	au	saumon,	Plage	au	saumon,	Tartare	de	saumon.	

SAUVIGNON	BLANC	/	Woodbridge	Californie	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Arômes	frais	de	fruits	blancs,	d’agrumes	et	de	fleurs.	
Accords	:	Burger,	Salade	César	au	saumon	grillé.	

PETIT	CHABLIS	/	La	Sereine	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 9	 14	 44	
Fruité	et	vif.	Accents	de	citron,	de	pomme	verte	et	de	camomille.	
Accords	:	Tartare	de	saumon,	Plage	au	tofu,	Sand.	Nordique	au	saumon	fumé	à	chaud.	

PETIT	CHABLIS	/	Domaine	d’Élise	2016	France	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 58	
Sec,	moyennement	corsé	et	fruité.	Arômes	de	pomme	verte,	de	citron	et	de	fleurs	blanches.	
Accords	:	Tartare	de	saumon,	Salade	d’agrumes	au	saumon	fumé	à	chaud.	

CHARDONNAY	/	Michel	Prunier	Auxey-Duresses	2014	France	(importation	privée)	 	 	 	 	 	 74	
Fruité	et	vif.	
Accords	:	Pasta	a	la	carbonara,	Pavé	de	saumon	grillé,	Rivière	au	poulet	de	grains.	

LE	ROSÉ	
BUTINAGES	/	Costières	de	Nîmes	France,	BIO	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Sec,	fruité	et	généreux.	Saveurs	de	pêche	et	de	fleurs.	
Accords	:	Plage	au	saumon	grillé,	Pasta	a	la	carbonara,	Sand.	Nordique	au	saumon	fumé	à	chaud.	

LES	BULLES	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Flûte	
CAVA	/	Parés	Baltà	France,	BIO	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 10	 38	
Sec,	fruité	et	vif.	Notes	florales,	arômes	de	beurre.	
Accords	:	Tout	ce	qui	est	festif	!	

MÉTHODE	TRADITIONNELLE	ROSÉ	/	Plou	et	Fils	France	(importation	privée)	 	 	 	 	 	 	 55	
Frais,	fruité	et	vif.	Notes	d’agrumes.	
Accords	:	Tout	ce	qui	est	festif	!		

LE	CIDRE	
Entre	Pierre	&	Terre	Québec		 	 	 	 	 	 	 	 	 8	 12	 38	
Sec	et	fluide.	
Accords	:	Salade	asiatique	à	l’Okonomiaki,	Salade	d’agrumes	au	saumon	grillé.	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

Les	vins	sont	sélectionnés	par	la	sommelière	Natalie	Richard	


